PROGRAMA DE FORMACION: OPERARIO LABORES DE CAMPO EN CULTIVOS

TALLER PRACTICO PARAMETROS COSECHA DE PRODUCTOS AGRICOLAS
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El aprendiz en colaboracién con su grupo de trabajo debe determinar un producto para realizar el
ejercicio, ya sea fruta u hortaliza, a los cuales mediante la utilizacién de equipos se le
determinaran algunos para metros propios de cosecha y poscosecha.
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Caracteristicas Organolepticas del Producto
Olor Color Textura Sabor
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Caracteristicas fisicas del producto
Peso (g) Longitud (cm) |Diametro (Cm]Temperatura

Fruto 1 1D 2.3cm ZAcm | 23-2.
Fruto 2 0 2.2 em 3_1 e | 22 6.
Fruto 3 20 2.8cm | 2%cm |22 €

Fruto 4 20 3.0em| 32em |29 9
Fruto 5 30 39em | J-Aem |22 5.
Media Joo JD.Bcm| 19.6em]| )13 8
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Caracter(sticas quimicas del producto.
Firmeza Solidos solublegAcidez

Fruto 1 .6 \ws | /2.7 2.9
Fruto 2 3.5 los | 44.3 b e B
Fruto 3 A.5 1b9 I2.3, lq
Fruto 4 A2 Vv [/3-2 1‘1
Fruto 5 5.2 lhs 12-5 2 - q
Media 23.2 LeS{ga.3 . 2-9
Caracteristicas fitosanitarias y mecanicas

Enfermedades |Inesctos Dafios fisicos
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Conclusiones.
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Recomendaciones
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